


| NOSTRI DOLCI

Tutti i dolci e i gelati sono di nostra produzione

Soffice al cioccolato fondente, terra al cacao e gelée alla frutta
abbinamento consigliato: Torcolato

Semifreddo al caffé con composta d'arancia e crumble al cacao
abbinamento consigliato: P.X. Pedro Ximenex

Cremoso al lampone, spugna allo yogurt e gelato al pistacchio salato
abbinamento consigliato: Barolo Chinato

Fior di fragola
abbinamento consigliato: Verduzzo Friulano

Tiramisu al bicchiere con gelato al mascarpone
abbinamento consigliato: Muffato della Sala

Sfogliatina croccante ai frutti di bosco
abbinamento consigliato: Nes Passito di Pantelleria

Sorbetti di frutta di stagione su terra di mandorle con tagliata di frutta fresca

Sorbetto al Mojito

Sorbetto alla mela verde

Gelato alla nocciola delle Langhe

9,50

9,50

9,50

9,50

9,50

10,50

9,50

9,00

9,00

9,00

Informiamo alla gentile clientela che verra applicato un sovrapprezzo di € 2,50 a persona per il taglio
delle torte acquistate all'esterno del ristorante. Sara inoltre richiesto, come da normativa HACCP, I'elenco

degli ingredienti utilizzati per la realizzazione della torta.



VINI DA DESSERT

Bicch.
MOSCATO D'ASTI - Saracco - 750 ml.
MOSCATO D'ASTI - Saracco - 375 ml.
VINSANTO - Antinori - 375 ml 7
“AGRICANTQ" - Paladin - 700 ml. 6
MALVASIA DI SALINA “TENUTA CAPOFARQ" - Tasca d’Almerita - 500 ml. 10
“BEN RYE" PASSITO DI PANTELLERIA - Donnafugata - 750 ml. 12
“KABIR" MOSCATO PASSITO DI PANTELLERIA - Donnafugata - 750 ml 7
“NES” PASSITO DI PANTELLERIA - Pellegrino - 500 ml. 9
VERDUZZO FRIULANO - La Tunella - 500 ml. 9
SAUTERNES - Chateau Lamothe - 750 ml. 7
TORCOLATO - Maculan - 750 ml. 8
MUFFATO DELLA SALA - Antinori - 500 ml. 10
BAROLO CHINATO - Vajira - 750 ml. 12
DON P. X. PEDRO XIMENEZ - Vino Dulce de Postre Bodegas Albala - 750 ml. 9
DON P.X. GRAN RESERVA 2002 - Bodegas Albala - 750 ml. 12

“PRIVILEGIO” PASSITO IRPINO - Feudi di San Gregorio - 500 ml. 10
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